576                                  Dreizehntes Oapitel.
Losungen oft recbt verwickelt sind, hat man ja auch anderweitig er-kannt. Riidorff scbon hat die ,,Mehrfachen Erstarrungspunkte" bei Metalllegirungen genauer beobachtet. Sind Blei und Zinn zusammen geschmolzen und erkalten sie zusammen, so tritt bei einer bestimmten Temperatur eine plotzliche Yerlangsaniung der Erkaltung ein, was den ersten Erstarrungspunkt giebt, es scheidet ein festes Metallgemisch aus, welches eine andere Zusammensetzung hat als das ursprungliche. Dann geht die Erkaltung weiter, bis sie abermals aufgehalten wird, das giebt den zweiten Erstarrungspunkt. Die Verhaltnisse liegen hier so wie bei Mischungen, welche in zwei und mehr Schichten bestehen, wenn die betrefienden Bestandtheile sich nicht in alien Verhaltnissen losen. Bei fallen der Temperatur andern sich die Loslichkeitsverhalt-.nisse, die Metalle mischen sich nicht mehr in alien Verhaltnissen und so scheidet sich die ganze Mischung, im einfachsten Falle, in zwei Mischungen, in denen die Rolle des Losungsmittels unter den Bestand-theilen vertauscht ist. Die beiden Mischungen konnen und werden verschiedene Erstarrungstemperaturen haben, und es kann eine aus der anderen, die noch fltissig bleibt, als fest ausfallen. Das giebt den ersten Erstarrungspunkt. Der zweite folgt, wenn auch die zweite Mischung erstarrt. Aber selbstverstandlich konnen sich auch Misch-krystallisirungen bilden.
Man kann jedoch diese Verhaltnisse noch etwas genauer verfolgen. Es hat namlich Riidorff1) durch eine grosse Reihe von Beobach-tungen festgestellt, dass die Gefriertemperatur einer Losung stets tiefer liegt als die des Losungsmittels, und um so tiefer, je concentrirter die Losung ist. Kennt man die Gefrierpunktserniedrigung z/'fr, und die Concentration 0', so sollte dabei
1)                                 ~ = Const
sein.    Ich fiihre einige Zahlen zur Beurtheilung an, C' ist gemessen in Gewichtsprocenten.
(Siehe ne"bensteliende Tabelle.)
Man sieht, die Regel Riidorff's stimmt ziemlich gut, bei Koch-salz und Chlorcalcium steigt die Gefrierpunktserniedrigung mit wach-sender Concentration rascher als diese, bei dem Chlorbaryumbydrat fallt sie etwas, ebenso bei salpetersaurem Natron und salpetersaurein Ammoniak. Bei manchen Salzen muss man bei der Angabe fiir Cr den Krystallwassergehalt zum Abzug bringen, sonst bekommt man fiir 4%" eine zu kleine Zahl, so ergab das Hydrat NaCl + 4H20 des Koch-
salzes fiir die Grosse------^ nur 0,342 statt mindestens 0,600-, ahnlicli
G
verhielten sich die Chlorcalciumhydrate, das Hydrat CaCl -f~ 6 H2 0.
Pogg. Ann., Bel. 114, S. 63 ff.; JBd. 116, S. 55 tf.Bd. 57, S. 331. Yielleicht besteht in diesen Fallen die Aehn-tellen der Aenderung in der Darstellung (Knicke in den Curven), also auch der Aenderung der
